
MACHINE

LAMINOIR SUR SOCLE
UTILISATION
• Le laminoir SF permet de tourer et laminer tout type de pâte • Ouverture des cylindres : 40 mm

• Modèles SF 600 LT et SF 600 LLT comprennent le dispositif de découpe à 2 vitesses à gauche (à droite sur demande)

CONSTRUCTION
• Sur bâti à roulettes pivotantes • Grille de sécurité en inox
• Structure laquée époxy (contact alimentaire) • Circuit de commande 24 V
• Inversion à main ou au pied • Tension d’alimentation : Tri 400 V 50 Hz
• Racleurs anti-adhérents facilement démontables • Bac à farine en plastique alimentaire
• Cylindres lamineurs en acier dur chromé 60 mm • Tapis polyuréthane relevables

CARACTERISTIQUES GENERALES
Modèle SF500N SF500L SF600N SF600L SF600LT SF600LLT
Largeur de tapis, mm 500 500 600 600 600 600
Longueur de tapis, mm 700 1000 1000 1400 1400 1400 / 2000
Vitesse tapis de sortie, cm/sec 48 48 57 57 57 57
Puissance, kW 0,55 0,55 0,75 0,75 0,75 0,75

ACCESSOIRES AUX MODELES SF 600LT ET SF600LLT
Description Poids produit cru, g Dimensions, B x H, mm Schéma
3 croissants 50 - 80 130 x 170 2 et 3
6 ?????????? 14 - 20 70 x 85
5 croissants 17 - 23 70 x 102
5 croissants 20 - 27 80 x 102
4 croissants 28 - 35 90 x 127
4 croissants 35 - 45 110 x 127 4 et 5
3 croissants 40 - 55 100 x 170
3 croissants 60 - 90 150 x 170
3 croissants 70 - 100 170 x 170
5 carrés 50 - 80 110 x 110 5 et 6
4 carrés 70 - 100 130 x 130
3 carrés 120 - 170 170 x 170
Options possibles Diamètre, mm
5 ronds bords lisses 30 - 50 100
9 ronds bords lisses 12 - 20 60
7 ronds bords lisses 22 - 30 80 1
5 ronds bords lisses 50 - 70 120
4 ronds bords lisses 65 - 85 140
5 ronds bords dentelés 30 - 50 100 7
5 ovales bords lisses 50 - 80 180 x 90
5 ovales bords dentelés 50 - 80 180 x 90

Aussi: couteaux rotatifs pour 2 à 5 découpes longitudinales de 100 à 260 mm


